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FORMACION ACADEMICA

Generacién 2006-2009 Andlisis y Tecnologia de Alimentos del plan de estudios de Bachillerato Tecnolégico
en el drea Quimico- Bioldgica con la especialidad en Técnico de Alimentos

Generacién 2009-2013. Titulado de la carrera de Ingenieria Bioquimica con especialidad en Alimentos
y Biotecnologia, con un promedio final de 93.47

Movilidad estudiantil durante el Semestre Agosto Diciembre del 2012 en el Instituto Tecnolégico de Celaya,
Celaya, Guanajuato.

Generacién 2014-2016. Titulado de Maestria en Ciencias en Alimentos con el proyecto “Validacién de un
prototipo de calentamiento éhmico para la elaboracién de una bebida espumosa de café: Aplicacién
de fructanos de agave como estabilizantes” asesorado por la Dra. Rosa Isela Ortiz Basurto.

Periodo octubre 2021-2023. Posicién posdoctoral otorgada por la Comisién Nacional de Ciencia y
Tecnologia (CONACYT) a cargo del proyecto. “Desarrollo de una microemulsién con biofuncionalidad
probidtica a partir del microorganismo Lactobacillus paracasei, aislado de la fermentacién colénica de
barras de mango.”

Generacién 2016-2020, segundo periodo. Titulado del programa de Doctorado en Ciencias en
Innovacién Biotecnolégica con especialidad en Biotecnologia Agroalimentaria con el proyecto
“Produccién de los aromas 2-Feniletanol y 2-Feniletilacetato mediante levaduras no-Saccharomyces a
partir de vinazas tequileras”. asesorado por el Dr. Javier Placido Arrizén Gavifio.
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Profesor de las asignaturas de Bioquimica y Metodologia de la investigacién en el drea de nutricién en
la institucién Patronato Cultural de la Vizcaya A.C., durante el Periodo abril-agosto 2016.

Asesor patticular de la materia de quimica.

Ponente en el 5to. Congreso Internacional de Alimentos Funcionales y Nutracéuticos con la presentacién
oral del trabajo: BIOACCESIBILIDAD INTESTINAL in-vitro DE COMPUESTOS BIOACTIVOS EN

BEBIDAS DE JAMAICA (Hibiscus sabdariffa L.) el dia 9 de junio de 2022 en la ciudad de Guadalajara,
Jalisco.

Ponente en el Congreso Internacional de Investigacion Auténomo de Academia Journals con la
conferencia: “Aprendizaje: el Nicleo Familiar” el 15 de abril de 2021 en forma virtual.

Ponente en el XLl Encuentro Nacional de la AMIDIQ con el trabajo: “INHIBICION DEL CRECIMIENTO DE
LEVADURAS NO-Saccharomyces EN PRESENCIA DE 2-FENILETANOL” el 22 de octubre de 2020.
Ponente en el seminario de Posgrado de la Unidad de Biotecnologia Industrial, con el tema: “El uso de
CellNet Analyzer en biotecnologia e ingenieria metabdlica”, el 21 de febrero de 2020.

Participante en el drea de péster en el 34th International Specialized Symposium on Yeasts con el
trabajo 2-Phenylethanol and 2-Phenylethylacetate production by non-conventional yeasts from tequila
vinasses. Sede: Bariloche, Argentina 01 /oct/2018.

Asistencia al primer Congreso Nacional de Bioturbosing, septiembre de 2018 en la Ciudad de México,
México.

Expositor en el drea de péster en el 1er Simposio Tendencias de la Bioenergia en México con el trabajo
“2-Phenylethanol and 2-Phenylethylacetate production by non-conventional yeasts from tequila vinasses”
el 8 de agosto de 2018, en la Universidad Auténoma de Guadalajara.

Estancia académica en el Insitute Nacional des Sciences Apliquées (INSA) en la ciudad de Toulouse,
Francia del 1 de septiembre al 31 de diciembre de 2017.

Asistencia al congreso 5th Latin American Symposium in Food Safety, 7th Food Science, Biotechnology
and Safety Meeting, Latin Food Congress 2016. Sede: Cancin, Quintana Roo. Noviembre 2016.
Expositor en el Congreso Internacional 29th EFFoST Conference Food Science Research and Innovation:
Delivering sustainable solutions to the global economy and society, del 10 al 12 de noviembre 2015,
Atenas, Grecia.

Realizacién de la estancia de Residencia profesional en el Centro de Investigacién y Asistencia en
Tecnologia y Disefio del Estado de Jalisco, en el drea de Biotecnologia Industrial a cargo de la Dra.
Lorena Amaya Delgado, periodo Julio-diciembre 201 3.

Encargado de iniciar el proyecto “Produccién y utilizaciéon de extractos enzimdticos para su aplicacién
en la extraccién de principios activos fungicos.” Con vigencia 2013-2016.

Asistencia al Seminario Internacional de Fertilizacién Integral, 9 y 10 de agosto del 2012 en Querétaro,
Querétaro.

Participante en el XVIl Verano de la investigacidon cientifica y tecnolégica, con la estancia en el
Laboratorio de Biotecnologia y Bioingenieria del Instituto Tecnolégico de Celaya, en Celaya, Gto. a
cargo del Dr. Eleazar M. Escamilla Silva, periodo Junio-agosto 2012 con el proyecto “Produccién de
micorrizas en fermentacién sumergida”.
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Realizacidon de prdcticas profesionales del bachillerato en el Centro de Tecnologia de Alimentos de la
Universidad Auténoma de Nayarit, a cargo del Dr. José Armando Ulloa.

Certificaciéon de Yellow, Green y Black Belt Lean Six Sigma para el mejoramiento de los procesos
organizacionales, otorgada por el Continuous Improvement & Leadership Institute (CilLi).

Certificacion de auditor interno ISO 9001:2015 por la Escuela Europea de Excelencia e ISOTools.
Participante del “ler Curso Teérico-prdctico de microscopia: fundamentos, aplicaciones y alcances”
impartido por Laboratorio CONACyYT LANIIA-NAYARIT del 25 al 27 de abril de 2023.

Participante del curso-taller: “Curso de bioinformdtica LINUX, bases de datos, mineria de datos,
gendmica y transcriptémica, impartido del 18 al 20 de abril de 2018.

Participante en el curso “Biologia Sintética en levaduras y hongos” impartido en la Unidad Guadalajara
de CIATEJ el dia 5 de diciembre de 2016.

Certificacion B2 del TOEFL/ITP con un puntaje de 623 puntos (abril 2016).

Participante en el curso “Andlisis térmico diferencial y sus aplicaciones” llevado a cabo en el Instituto
Tecnolégico de Tepic, del 14 al 16 de diciembre de 2015.

Certificacion B1 de la Universidad de Cambridge del Preliminary English Test (PET).

Jurado Evaluador del concurso ““Sé conciencia” nivel intramuros en la Escuela Secundaria General #13
Maximino Herndndez Escanio el 29 de Mayo de 2023.

Tallerista “Biogranja microscépica” en el evento “Papirolas, Festival creativo para nifios y j6venes”,
organizado por la Universidad de Guadalajara el 23 de mayo de 2019.
Tallerista “Colorantes Naturales” en el evento “Papirolas, Festival creativo para nifios y j6venes”,
organizado por la Universidad de Guadalajara el 22 de mayo de 2018.

Editor de comandos utilizados en plataformas para entrenamiento de inteligencia artificial
Paquete de Microsoft Office (Word, Powerpoint, Publisher, Visio, Excel, Project)
Plataformas de aprendizaje basadas en Moodle

Minitab (software estadistico)

Sigma Plot

EndNote (Gestor de referencias y citas académicas)

Manejo bdsico de Matlab

e Habilidad de rdpido aprendizaije en lo necesario para desarrollar las actividades del entorno
de trabajo.

®  Manejo fluido de las tecnologias de la informacién

e Buena asimilacién y retencién de lectura.

e Inquietud de estar en constante capacitacion.

e Analista, objetivo y con capacidad de liderazgo.
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